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Bu arastirma ile, Turkiye'deki yavas sehir destinasyonlarindan
biri olan Aydin ili, Yenipazar ilgesinde faaliyet gisteren yerel yiyecek-
icecek girisimcileri olarak pide iriini sunan isletmelerin, faaliyetlerinde
yavas yemek ilkelerini gozetip gbzetmedikleri degerlendiriimeye
calisiimistir. Mevcut on igletmenin sekizi ile yapilan goériisme sonucu
elde edilen bulgulara gére, isletmelerin blyik cogunlugu yavas yemek
hareketinin misyonuna iliskin temel kriterlere uygun olarak; kullandiklar
Urlnlerin geleneksel tohum ve yem kullanilarak elde edilmesine 6nem
vermekte, yerel Urlinlerle tiiketicilerde yeme zevkini uyandirmakta ve
musterilerin Uretim streclerine dahil olmasina imkan taniyacak sartlan
sunmaktadirlar.

Anahtar Kelimeler:Girisimcilik, Yiyecek-igecek Girigimcileri,
Yavas Yemek.

EVALUATION OF LOCAL FOOD ENTREPRENEURS IN TERMS OF
SLOW FOOD MOVEMENT: AN EXAMPLE FROM YENIPAZAR
AYDIN

ABSTRACT

This study evaluates whether the pita restaurants as local food
entrepreneurs in Yenipazar, consider the slow food principles within
their activities or not. According to the findings of the interviews,
conducted with eight of ten business; most of the enterprises in
accordance to the basic criteria, prefer goods bred by conventional

JED /GKD 9:2



324 | Burhan AYDEMIR & Sami Sonat OZDEMIR

seed and feed, evoke pleasure of eating with local products and offer
conditions to allow consumers involve in food production process.

Keywords:Entrepreneurship, Food Entrepreneurs, Slow Food.
GIiRIS

Yiyecek-icecek konusuna ydnelik arastirma alanlarinin
oldukga genis bir perspektif sunuyor olmasi, bu alana yoénelik
akademik literature yapilan katkilarin gin gectikce artmasi
sonucunu dogurmaktadir Birgok bilim dal ile iligkili olmasi
sebebiyle dinya genelinde bu alana yonelik yaklasimlar, farkh
bakis acilarinin  etkisinde c¢esitlenerek gelismektedir. Bu
yaklasimlardan biri de yaklasik 30 yillik bir gegcmise sahip ve son
yilllarda ¢ok genis bir cografyada, milyonlarca Uyesiyle oldukcga
fazla ilgi ceken yavas yemek hareketidir. italya temelli bu hareket
genel olarak, gidalarin iyi bir tada sahip ve temiz bir sekilde
uretilmis olmasina, bununla birlikte gida Ureticilerinin yaptiklari
igslere karsilik adil bir sekilde Ucretlendiriimeleri felsefesine
dayanmaktadir.

Bu calismada, yavas sehir olarak tescil edilmis bir bélgede
faaliyet gosteren yiyecek-icecek girisimcilerinin, temel girisimcilik
Ozellikleri belirlenerek; faaliyetlerinde yavas yemek misyonuna
yonelik kriterlere uygunluklar degerlendiriimeye calisiimistir. Bu
calisma, bir yavas sehir destinasyonunda faaliyet gdsteren
yiyecek-icecek girisimcilerine yavas yemek kavrami agisindan
yaklasan dncu bir ¢calisma olmasi sebebiyle dnemlidir.

1. GIRISIMCILIK ve YIYECEK-ICECEK GIRISIMCILIGI

Uretim faktorleri igerisinde énemli bir yere sahip olan girigim,
insanin duslinsel emeginin, ekonomik degere dbnlismesi olarak
ifade edilmekte (Basar, 2005) ve genis anlamda, hizmet ve mal
Uretimi veya pazarlanmasi amaciyla, tUretim faktorlerinin bir araya
getirildigi, teknik, hukuki ve ekonomik birimler olarak
tanimlanmaktadir (Tutar ve Kiguk, 2003).

Baslangicta bir ekonomi kurami olarak kullanilan girisimcilik
terimi ise (Casson vd., 2006), literatliriin gelisimi boyunca oldukca
farkli sekillerde tanimlanmustir.

Kavramin ortaya cikisinda, girisimciligi “belirli bir fiyattan alim
yapip, belirsiz bir fiyattan satis yapma” olarak tanimlayan, bdylece
girisimciligi sadece bir risk alma etkinligi olarak ifade eden anlayi-
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sin 6tesinde (Casson vd., 2006), glinimizde girisimcilik; deger
yaratma, yeni bir igsletme kurma ve geligtirme, yenilik yapma, esnek
ve dinamik davranma, yaraticilik ve risk alma gibi unsurlari igeri-
sinde barindiran, ¢ok yoénli bir kavram olarak kabul gérmektedir
(Naktiyok, 2004).

Ayrica ifade edilen ekonomik faydaya dayali unsurlara ek
olarak girisimcilik, Gretim araclari ve girdilerinin farkh sekillerde kul-
laniimasi yoluyla alternatif Gretim alanlari yaratmakta ve issizlik so-
rununa 6nemli bir ¢6zim olanagi sunarak, toplumsal fayda sag-
lanmasina da katkida bulunmaktadir (Béri, 2006).

Girisimciligin karmasik yapisi ve boyutlarini olusturan eko-
nomik ve toplumsal unsurlarin yayginligi, bu kavrama yoénelik bir-
cok farkli bakis acgisinin ortaya ¢cikmasina neden olmakta ve ortak
bir tanim geligtiriimesini neredeyse imkansiz hale getirmektedir
(Timmons, 1994 ve Celik, 2006).

Bununla birlikte, girisimcilik kavraminin tanimlanmasinda lite-
ratlirde fikir birligine varilan yegane nokta, girisimcilerin inisiyatif
alma, kaynak ve kosullari kullanilabilir hale dénlustirme, sosyal ve
ekonomik alanlarda diizenlemeler yapma, risk ve basarisizligi ka-
bul etme gibi davranig bigimlerine sahip olmalar gerektigi gorusu-
dir (Hisrich, 2002).

Girisimcilik imkan ve 6zelliklerinin gida ile iligkili faaliyetlere
yonlendirilmesi olarak ifade edebilecegimiz yiyecek-icecek girisim-
ciligi ise, birgok igletme tipine yonelik aktivitelerle gerceklestirile-
bilmektedir. isletmelere yonelik bu faaliyet alanlari Weber (2008)
tarafindan su sekilde siralanmistir;

¢ Hammadde temini,

e Hammadde y6netimi,
o Ozellikli gida isleme,
¢ Gida danismanligi,

¢ Paketleme,

¢ Arastirma ve gelistirme,
¢ Duyusal analiz,

¢ Kalite kontrol,

e Uriin dagitimi,

e Yiyecek Uretimi,

e Yiyecek pazarlamasi.
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Yenipazarda gergeklestirilen arastirmaya konu olan yerel yi-
yecek-igecek girisimcileri temelde, bahsi gegen girisimcilik alanla-
rindan “yiyecek Uretimi’ne ydnelik olarak faaliyet gdstermektedirler.
Bununla birlikte calismanin kavramsal cercevesi Isiginda analize
tabi tutulan s6z konusu yiyecek-icecek girisimcilerinin, yiyecek lre-
timi icin gerekli “hammadde temini” slireglerinin bilinmesi, bu giri-
simcilerin yavas yemek hareketi agisindan degerlendiriimelerine
olanak saglamasi acgisindan da 6nem arz etmektedir.

2. YAVAS YEMEK HAREKET]

“Yavas Yemek Hareketi”, italyan gazeteci Carlo Petrini’'nin
Roma’da acilan McDonalds’i protesto etmesiyle, 1986'da italya’da
baslamistir. Sonraki 28 yIl icerisinde resmi merkezi italya olan, Av-
rupa’dan Asya, Amerika ve Avustralya’ya kadar 150 llkeyi iceren,
milyonlarca Uyeye sahip uluslararasi bir hareket haline gelmistir
(slowfood.com).

Yavas yemek kavrami, yavas yemek ideolojisi kapsaminda,
ekolojik farkindaliga sahip, yeme icme aligkanliklar ve eylemleriyle
tiketimin etik ve sosyal boyutlarinin vurgulanmasini saglayan, yeni
bir tiiketici tlriinin ortaya cikarilmasi olarak ifade edilebilir. Bu yeni
tliketici tlr( ise Yavas Yemek Hareketi tarafindan “ortak Uretici”
olarak kavramsallastinimis ve “cevre ve yerel kiiltirlerle uyum ice-
risinde uUretilen kaliteli gidalari tercih etme zevkine sahip sorumlu
tuketiciler” olarak tanimlanmistir (Horner Brackett, 2011).

Bununla birlikte “Yavas Yemek Hareketi” temelde “iyi, temiz
ve adil olarak Uretilen gida” felsefesi tzerine kurulmustur. Bu felse-
fe, yedigimiz gidalarin iyi bir tada sahip olmasina; dogaya, canlilara
ve insan sagligina zarar vermeden, temiz bir sekilde Uretilmis ol-
masina ve gida ureticilerinin yaptiklar is icin adil bir sekilde lGcret-
lendirilmeleri fikrine dayanmaktadir (slowfood.com).

Diger yandan “Yavas Yemek Hareketi” tarafindan belirtilen
misyon isiginda gerceklestiriimesi planlanan faaliyetlerin degerlen-
diriimesinde, genel olarak Ug¢ kritere gére hareket edilmesine ¢ali-
siimaktadir. Bunlardan ilki, toprak mahsullerinin yetistiriimesinde ve
hayvan yetistiriciliginde geleneksel tohum ve yemlerin kullaniimasi
yoluyla gida mirasinin korunmasina yoéneliktir. Diger bir kriter ise,
insanlarda yemeklerinin nerden geldigini, nasil ve kim tarafindan
yapildigini merak etme dirtiisi uyandirarak, yeme zevklerinin ye-
niden kesfedilmesine olanak saglamak seklinde belirtilmigtir. “Ya-
vas Yemek Hareketi” tarafindan belirlenen misyona yénelik Ggtincu
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ve son kriter ise, festivaller, fuarlar ve benzeri 6zel etkinlikler ile
musterilerinin Uretim sireclerine dahil edilmesi ve Ureticilerle ileti-
sim kurmalarinin saglanmasi yoluyla birer “ortak Uretici” haline geti-
rilmeleri hedefi olarak ifade edilmistir (slowfood.com).

Arastirmamiza konu olan, Yenipazarda faaliyet goésteren
yiyecek-icecek isletmeleri, yavas yemegi temsil etme durumlarinin
degerlendirilebilmesi amaciyla “Yavas Yemek Hareketi” misyonuna
yonelik olarak belirlenen kriterler ¢ercevesinde degerlendirilmis ve
elde dilen bulgularin bu kriterler ile uyumlulugu test edilmistir.

3. “YAVAS” LITERATURUNDE YAVAS YEMEGIN YERI

Yapllan yerli ve yabanci literatiire yonelik taramada, “yavas se-
hir’, “sakin sehir’, “yavas yemek”, “yavas gida”, “slow city”, “slow
tourism”, “slow travel”, “citta slow” ve “slow food” basliklarini iceren
calismalar igerisinde “yavas yemek” kavramina iligkin caligmalarin

yogunlugu belirlenmeye ¢alisiimigtir.

S6z konusu calismalar icerisinde ulasilabilen tezler, 10 yerli ve
5 yabanci olmak (izere 15 adettir. Yerli literatlirde yer alan 10 tez ice-
risinde “yavas yemek” kavramina iliskin herhangi bir calisma bulun-
mazken; konuyla ilgili yabanci literatlirde yer alan tez calismalarinin
cogunlugu ise “yavas yemek” olarak adlandinlabilecek “slow food”
kavramina yoneliktir. Bu ¢alismalarda, yavas yemegin kiresellesme-
nin olumsuz etkilerine karsi bir hareket olarak incelenmesi (Springer,
2011; Horner Bracket, 2011), ve destinasyonlarda yavas yemek ha-
reketinin etkilerinin arastinimasi (Guilford, 2006) amaclanmistir.

Literatiirde konu ile ilgili olarak 16 yerli ve 61 yabanci olmak
Uzere 77 adet makaleye ulasiimistir. Makalelerin icerikleri incelendi-
ginde yerli literatlirde yer alan ¢alismalarin timinin yavas sehir kav-
raminin incelenmesine odaklandigi gérilmektedir. Diger yandan ko-
nuyla ilgili yabanci literatiirde yer alan makaleler “yavas yemek” ile
ilgili konularda yogunlasirken; bu ¢alismalar icerisinde tarim uygula-
malarinin iyilestirimesinde yavas yemegin 6nemi (Petrescu-Mag,
2009; Lotti, 2009; Page, 2012), kapitalist politikalar, kiresellesme ve
fastfood karsisinda yavas yemek (Jones vd., 2003; Germov vd., 2011;
Frost ve Laing, 2013), kirsal turizm destinasyonlarinin yavas yemek
stratejisiyle gelistiriimesi (Adeyinko-Ojo ve Khoo-Lattimore, 2013) ve
yavas yemege yonelik kavramsal ¢alismalar (Sassatelli ve Davolio,
2010; Leitch, 2010; Bommel ve Spicer, 2011; Simonetti, 2012) 6n
plana ¢cikmaktadir.

Konu ile ilgili olarak ulasilabilen 7 yerli bildiri genellikle belirli
destinasyonlarda “citta slow” uygulamalarinin degerlendiriimesine y6-
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nelik tanimlayici calismalar olarak géze ¢arpmis ve higbiri yavas ye-
mek kavramini konu edinmemistir. Ulasilabilen 3 yabanci bildiri iceri-
sinde ise “yavas sehir” ve “yavas turizm” olgularini aciklayan ¢alisma-
lara ek olarak “yavas yemek” kapsaminda evde pisen yemegin aile
yapisi Uzerindeki etkisini inceleyen (Walter, 2009) bir calismaya da
rastlanmistir.

LiteratUr taramasina konu olan yavas hareketi ile ilgili kaynaklar
icerisinde kitaplar ve kitap bollimleri incelendiginde, Turkiye’den her-
hangi bir calismaya ulasilamamasi, bu alandaki eksikligi gdstermesi
acisindan énemlidir. Bununla birlikte konu ile ilgili yabanci literatirde
yer alan 5 kitap ve farkli kitaplar icerisinde 8 kitap bdlimi mevcuttur.
Yabanci literatiirde yer alan 5 kitaptan dérdiniin “slow food” kavrami-
ni ve etkilerini agiklamaya yonelik olmasi (Petrini vd., 2001; Petrini,
2001; Wilk, 2006; Fullagar vd., 2012), diger kaynaklara paralel olarak
“slow food” kavraminin arastinimasina verilen dnemi ortaya koymak-
tadir. Ayrica arastirma konulanyla ilgili kitap bélimlerini iceren 8 kitap
incelendiginde, bunlardan dért tanesinin yavas yemek ile ilgili konulari
icerdigi goérilmektedir. (Almas ve Lawrence, 2003; Robinson vd.,
2011; Counihan ve Esterik, 2013; Hall ve Géssling, 2013).

Literatirde yavas hareketi ve girisimcilige yonelik olarak ger-
ceklestirilen calismalar ise oldukga sinirli sayidadir. Ulasilabilen yavas
hareketi ve girisimcilik konulannin birlikte ele alindigi tek calisma,
Sungur (2013)'un sosyolojik agidan Turkiye’'nin yavas sehirlerindeki
kadin girisimciligini inceledigi calismasidir.

Bunun yani sira yapilan yerli ve yabanci literatir taramasinda,
yavas yemegin ve yiyecek icecek girisimciliginin birlikte konu edildigi
herhangi bir calismaya rastlanmamistir.

4. YENIPAZARDA  PIDECILIK  FAALIYETINDE
BULUNAN ISLETMELER UZERINE BIR INCELEME

Aydin ili Yenipazar ilgesi 2012 yilinda, gerekli kriterleri sagla-
yarak yavas sehir olarak tescil edilmistir (yenipazar.bel.tr). Yavas
sehir Uyelik kriterlerinin bir bélimi de “Tanmsal, turistik, esnaf ve
sanatkarlara dair politikalar” bagligi altinda, yiyecek faaliyet ve pro-
jelerinin dizenlenmesine yonelik kriterlerdir (cittaslowturkiye.org).

Bu calismanin Yenipazar'a yonelik olarak gerceklestiriimesi-
nin nedeni, ilgenin kendine 6zgu pide cesitleri ve bunlarin sunuldu-
gu pidecileri ile Tirkiye’'deki diger yavas sehirlerden farklilasmasi-
dir. Yoreye 6zgu gida Urinlerine sahip olmasi agisindan ilge, “Ya-
vas Yemek Hareketi” misyonuna iliskin kriterlerin degerlendirile-
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bilmesi icin, gerekli sartlari saglamakta ve uygun zemini hazirla-
maktadir.

Yapilan 6n arastirmada, Yenipazar'da pidecilik faaliyetlerinde
bulunan 10 adet isletme oldugu tespit edilmistir. Hazirlanan miila-
kat formu, arastirma konusu kapsaminda hazirlanan tim sorulara
cevap vermeyi kabul eden, pidecilik faaliyetinde bulunan 8 islet-
meciye ylz yluze gbérisme ydntemi ile uygulanmis ve sonuclar be-
timsel analize tabi tutulmustur.

isletmeci Agisindan; Yenipazarda faaliyet gdsteren pidecile-
rin timdnde isletmeciler, ayni zamanda pide ustasi olarak gorev
yapmaktadirlar.

Yatinma Karar Verme Agisindan; isletmecilerin yarisi aile isi-
ni devralmistir. Diger yarisi ise daha énce pide ustasi oldugunu be-
lirterek, kendi isini kurmak istedigi icin isletmecilige basladigini be-
lirtmistir.

Ortaklar Agisindan; Pidecilik faaliyetinde bulunan tiim islet-
melerde, sermaye sahibi tek kisidir ve hi¢birinde ortaklik yoktur.

isletme Faaliyet Siiresi Agisindan; isletmelerin faaliyet siiresi
4 ile 42 yil arasinda degismektedir. Isletmelerin ortalama faaliyet
suresi ise 15 yildir.

Kurulug Yeri Secimi Agisindan; isletmecilerin timii kurulus
yeri olarak memleketleri oldugu icin Yenipazar’ sectiklerini ve 6zel-
likle ana caddeye yakin alanlarda faaliyet gdstermeyi tercih ettikle-
rini belirtmiglerdir.

isletmenin Kapasitesi Agisindan; En yiiksek kapasiteye sahip
isletme 100 m?lik bir alanda faaliyet gdsteren, 30 masa ve 120 ku-
vere sahip bir igletmedir. En duslk kapasiteye sahip olan igletme
ise yine 100 m?lik bir alanda, 11 masa ve 44 kuver ile faaliyet gos-
teren bir isletmedir. Buna gdre Yenipazar'da pide uretimine yénelik
faaliyet gOsteren isletmelerin, ortalama olarak 80 metrekarenin
Uzerindeki alanlarda, 20 masa ve 80 kuverle hizmet verdikleri s6y-
lenebilir.

Personel Sayisi Agisindan; isletmelerin calistirdiklar personel
sayisi 3 ile 13 kisi arasinda degismektedir. isletmelerin calistirdikla-
r personel sayisi kuver sayisi ile dogru orantili olup, ortalama 6 kisi
olarak ortaya ¢ikmaktadir.

Personelin Egitiimesi Agisindan; isletmelerin timiinde pide
ustalari personele yonelik olarak pide c¢irakhgi egitimi vermektedir.
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Elde Edilen Kar Agsindan; Gorusllen isletmecilerin yansi el-
de ettikleri karin net bir sekilde tatmin edici oldugunu belirtirken,
diger yarisi da karin yeterli oldugunu sdylemiglerdir.

Is Bilyiitme Konusundaki Diigiinceleri Agisindan; isletmeciler
mevcut durumlarindan memnun olduklarini, isletmelerini bayttmeyi
veya sube agmayi diisinmediklerini ifade etmislerdir.

Aldiklar Maddi Destek Acisindan; Esnaf ve Sanatkarlar Kre-
di ve Kefalet Kooperatifi'nden kredi alan bir igletmeci disinda, is-
letmecilerden higbiri herhangi bir asamada maddi destek almamis-
tir.

Miisteri Profili Agisindan; isletmeciler miisterilerinin %60 ve
%80 arasinda degisen oranlarda, ortalama olarak %75 oraninda,
ilce disindan gelen yerli turistler oldugunu belirtmislerdir.

isletmenin Sahip Oldugu Sertifikalar Agisindan; isletmeler,
kurulus ve faaliyetlerine devam edebilmek icin zorunlu olan gida
guvenligi ve saghga uygunluk sertifikalarinin timanesabhiptirler.

Yavas Yemek Hareketinin Farkina Yénelik Fikirleri Agisin-
dan; Yenipazar'da pide Uretimi faaliyetinde bulunan isletmecilerden
biri yavas yemegi, igsletmelerde kendi yetistirdigi Grtnlerin tiketil-
mesi yoluyla, kendi Urlnlerine sahip ¢ikilmasi olarak aciklamistir.
Bir diger isletmeciye goére ise yavas yemek, Uretilen gidalarda yerel
artnlerin kullaniimasidir. Arastirmaya konu olan diger katilimcilar
ise yavas yemek hareketinin farkini bilmediklerini agikca beyan et-
miglerdir.

isletmelerde Sunulan Yéreye Ozgii Yiyecek ve igecekler Agi-
sindan; Isletmelerin timinde ybreye 6zgi olarak sunulan trin pi-
de cesitleridir.

Toprak Mahsullerinin  Tedariki Agisindan; isletmecilerin
%50’si toprak mahsullerini Ureticiden almaktadir. %25’i bu Urlnleri
aracillardan elde ederken, %25'i ise kendi toprak mahsullerini
Uretmektedir.

Toprak Mahsulleri Ureticilerini ve Uretim Siireglerini Tanima
Acisindan; Biri disinda tiim isletmeciler toprak mahsullerini elde
ettikleri Ureticileri ve Uretim sureclerini bildiklerini ifade etmislerdir.

Kullanilan Tohumlar Hakkinda Bilgi Sahibi Olmalan Agisin-
dan; isletmeciler, yavas sehir olarak tescil edilme siirecinde ilgede
eski tohumlarn yasatma amacli olarak “takas tohum” uygulamasinin
gergeklestirildigini belirtmislerdir. Toprak mahsullerini aracilardan
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alan iki isletmeci disinda, gortsilen isletmecilerin timi “takas to-
hum” olarak ifade edilen eski tip tohumlarla yetistirilen Grtnleri kul-
landiklarini belirtmiglerdir.

Et ve Siit Uriinlerinin Tedariki Agisindan; isletmecilerden iki-
si, et ve sit Urlnlerinin tedariki icin kendilerinin hayvan besiciligi
yaptiklarini belirtmislerdir. Bununla birlikte ¢ isletmeci bu Grtnleri
besicilerden tedarik ederken, kasaplar ve mandiralar tercih eden-
lerin sayisi ise iki isletmeyle sinirhdir.

Et ve Siit Uriinii Ureticilerini ve Uretim Asamalarini Tanima
Agcisindan; isletmeciler, (riinlerini kasaplar ve mandiralar araciligy-
la tedarik edenler disinda, et ve sit drlnlerinin Ureticilerini tanidik-
larini ve Uretim surecleri hakkinda bilgi sahibi olduklarini ifade et-
mislerdir.

Hayvan Yemleri Hakkinda Bilgi Sahibi Olmalan Agisindan;
Besicilik yapan isletmeciler, hayvanlarinin kendilerine ait meralarda
dogal sekilde beslendigini belirtmektedirler. Uriinleri besicilerden
tedarik eden diger isletmeciler ise, bu besicilerin hayvanlan igin
TARIS (Tanm Satis Kooperatifleri Birligi)’ den sagladiklar yemleri
kullandiklarini belirtmiglerdir. Bununla birlikte et ve sit Granlerini
aracilardan saglayanlar, bu Urtnlerin elde edildigi hayvanlarin bes-
lenmeleri hakkinda herhangi bir bilgiye sahip degildir.

Hazir Gida veya Endiistriyel Uriinlerin Kullanimi Agisindan;
isletmecilerin timikullandiklar endstriyel Griinlerin yalnizca mes-
rubatlardan ibaret oldugunu belirtmis, 6zellikle pide ile birlikte sik-
likla tiketilen ayranin, belediye kurallan geregince acik olarak sa-
tilmasinin yasak oldugunu ifade etmiglerdir.

isletmeye Ozgii Uriinler Agisindan; Miisteriler ilgenin genel
durumuna uygun olarak, goérisulen isletmelere sadece pide yemek
icin gitmektedirler.

Yéreye Ozgii Gida Uriinlerinin Tanitimina Yénelik Etkinlikler
Agisindan; Bdlgeye 6zgu pide Urtntnin tanitilmasi igin her yil “Ye-
nipazar Pide Festivali” gerceklestirilir.

Miisterilere Ureticileri ve Uretim Siireclerini Tanima imkani
Saglama Agisindan; Kendi urlnlerini Greten veya tedarik ettikleri
ardndan dreticilerini taniyanigletmeciler, istenmesi halinde musteri-
lere Uretim slreglerini tanitma imkanina sahip olduklarini, ancak
misterilerden gelen bu ydnde bir talebin bulunmadigini belirtmis-
lerdir.
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Musterilerin (")zellikl_e Organik Tarim ve Hayvanciliktan Elde
Edilen Uriinleri Deneme Istegi Agisindan; Hayvan besiciligi yapa-
rak kendi hayvansal urlnlerini Greten igletmeciler, 6zellikle kendi
Urettikleri cokelek ile yapilan pideyi tatmak icin gelen musterileri
oldugunu ifade etmislerdir.

5. BULGULAR

Girisimcilik, tim sektorlere ydnelik ticari faaliyetlerin strdire-
bilmesi igin gerekli bir unsurdur. Yiyecek-icecek sektoru ise girigi-
me konu olabilecek birgok farkl uygulama imkanina sahip bir faali-
yet alani olarak son yillarda giderek daha fazla 6n plana ¢ikmakta-
drr.

Tirkiye’deki yavas sehirlerden biri olarak, Aydin ili Yenipazar
iicesi’nde gerceklestirilen arastirmada elde edilen, bu yérede faali-
yet gosteren pidecilerin genel girisimcilik 6zelliklerine yénelik bul-
gulara gore;

e Arastirmaya konu olan isletmelerin timunin kiguk 6lcekli
isletmeler olmasi, sermaye sahibi, isletmeci ve pide ustasinin tek
ve ayni Kisi olmasi sonucunu dogurmustur.

e Faaliyet amaci aile meslegini devam ettirmek olan islet-
melerin faaliyet sireleri, isletmecinin kendi isini kurma amaciyla
faaliyete gecirdigi isletmelere nazaran oldukc¢a fazladir.

e Her isletmenin, calisanlarina pidecilik i¢in ciraklik egitimi
verdigi dusundldiaginde, gelecekte kendi isini kurma istegiyle aci-
lan igletme sayisinin, aile isletmelerinin sayisini asabilecegi dlisu-
nalebilir.

e Kurulus yeri se¢iminde igletmecilerin timu igin etkili olan
kriter, faaliyet alaninin ana caddeye yakin olmasidir. Bunun nedeni,
musterilerin ortalama olarak %75 oraninda ilge disindan gelen yerli
turistlerden olusmasi ve ana cadde lzerinde ilk géze carpan islet-
menin tercih edilmesinin muhtemel olmasidir.

e Isletmelerin ortalama olarak 20 masa, 80 kuver ve 6 per-
sonelle hizmet veriyor olmasi, bireysel ziyaretler veya aile ziya-
retlerinin 6tesinde, toplu yemeklere de ev sahipligi yapma agisin-
dan hazirlikh olduklarini géstermektedir.

e Isletmelerin kurulus ve faaliyet asamasinda herhangi bir
maddi destege ihtiya¢c duymamalarinin nedeni olarak, kiigik 6lgekli
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olmalari, genel olarak elde ettikleri kardan memnun olmalarn ve is-
lerini bayGtmeyi diglinmemeleri gOsterilebilir.

e Isletmeler, faaliyetleri icin zorunlu olan gida ve sagliga uy-
gunluk sertifikalarinin timiine sahiptirler.

e isletmelerin, “Yavas Yemek Hareketi” misyonuna yénelik
olarak; Urlnlerin geleneksel tohum ve yemler kullanilarak uretil-
mesi, tiketicide yeme zevkinin ortaya c¢ikarilmasi ve tiketiciye Ure-
tim sireglerini tanima imkani verilmesi kriterlerine uygunluk agisin-
dan degerlendiriimesinden elde edilen sonuclara gére ise;

e Yavas yemek anlayisini yerellikle 6zdeslestiren isletmele-
rin, bu kavram hakkinda kismen bilgi sahibi olduklarini séylemek
mumkindr.

o Gorigtlen isletmelerde sunulan yéreye 6zgu yiyecek pide
olup, bu Urintn sunulmasi, toprak mahsulleri ile et ve siit trtnleri-
nin varhgini gerektirmektedir.

e isletmelerin cogunlugu toprak mahsulleri ile et ve siit
Urtnlerini ya kendisi Uretmekte ya da ureticiler ile birebir iletisime
girerek almakta, bdéylece Uretim sirecleri hakkinda yeteri kadar bil-
gi sahibi olmaktadir.

o Tedarik ettigi toprak mahsullerini kendisi Ureten veya bu
urdnlerin Ureticilerini taniyan isletmeciler ¢cogunluktadir. Bu islet-
meciler Urettikleri veya satin aldiklan toprak mahsulleri icin “takas
tohum” olarak adlandirilan ve bdlgenin yavas sehir olarak tescil
edilmesiyle kullanilmaya baslanan, geleneksel tohumlarin tercih
edildigini belirtmislerdir.

o Besicilik yapan az sayidaki isletmeci, hayvanlarinin mera-
larda dogal olarak beslendigini belirtirken, hayvansal Urlnlerini be-
sicilerden saglayan isletmeciler ise, bu besicilerin TARIS yemi kul-
landiklarini ifade etmislerdir. Az sayida isletmeci ise bu konuda bil-
gi sahibi degildir.

o isletmeciler, isletmelerinde satilan endiistriyel gida Uriinle-
rinin ise icecek ve mesgrubatlardan ibaret oldugunu ifade etmis, be-
lediye tarafindan yasaklandigindan dolayi acik ayran satisi yapa-
madiklarini belirtmislerdir. Bu durum besicilik yapilan ve kendi st
Urdnlerini Gretme yetenegine sahip bir yorenin lretim potansiyeline
karsi bir engel olarak degerlendirilebilir.

e Yoreye 6zgu pide urandn tanitilmasi igin her yil pide festi-
vali diizenlenmektedir. Gerek s6z konusu festival gerekse de pide
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Uretimi yapan isletmeciler araciligiyla, misterilere Uretim strecle-
rini tanima firsati verilebilmektedir. Bu durum yavas yemek misyo-
nuna iligkin kriterlerden, “tiketicilere yemek Ureticileri ile iletisim
kurma ve Uretim slreclerini tanima sansi vererek, onlar ortak Ure-
tici haline getirme” maddesini karsilamaktadir.

SONUG

Tirkiye’'deki “Yavas Sehir” destinasyonlarindan biri olan Ye-
nipazarda, yerel yiyecek-icecek girisimcileri olarak pide sunan is-
letmelerin bircogunun, faaliyetlerinde “Yavas Yemek Hareketi”
misyonuna yonelik kriterlere uygun davrandiklari sonucuna ulasil-
mistir.

Elde edilen bu sonug, “Yavas Sehir” olarak tescil edilen bol-
gede, bu uygulamanin yiyecek-icecek boyutunun verimli bir sekilde
isledigi anlami tagimaktadir.

Bununla birlikte elde edilen bulgular, yerel Urlnlerin korun-
masi ve tarimsal ve hayvansal Uretimde surdurilebilirligin saglana-
bilmesi adina “Yavas Sehir” uygulamasinin faydali olabildiginin bir
gOstergesi olarak ortaya ¢ikmaktadir.

Diger yandan, bolgede faaliyet gésteren Yiyecek-icecek giri-
simcilerinin, gida Uretim sireclerinin takibini yapma olanagina sa-
hip olmalari ve Urlnlerinde yerellik ve gelenekselligi gézetmeleri,
toplumda Un kazanmalarina ve giderek artan organik Grin tiiketme
egiliminin bir sonucu olarak, faaliyetlerini devam ettirmeleri acisin-
dan gerekli talebi elde etmelerine imkan verecektir.

Ayni zamanda ortaya ¢ikacak s6z konusu talep, bélgenin ge-
leneksel Urlnlerinin kaybolmasinin énlenmesi, bu Urinlerin ¢aglar
boyunca aktarnlarak korunmasi ve bu Urlnlerin ekonomik deger
kazanmasi saglanarak, yeni girisimcilik imkanlarinin ortaya cikaril-
masi adina oldukg¢a dnemlidir.

Cagimizda “yavas” akimi gelismekte, yerellige verilen 6nem
hizla artmakta ve bu durum yavaslamanin etkilerinin, akademik
literatlirde popdilerligini giin gectikge artiran yiyecek-icecek konu-
sunda da incelenmesi sonucunu dogurmaktadir.

Bu calisma “Yavas Sehir” destinasyonu olarak tescillenmis
bir bélgede, yerel yiyecek-icecekleri sunan girisimcilerin faaliyetle-
rinde, “Yavas Yemek Hareketi” misyonuna iliskin kriterlere uygun
hareket edip etmediklerini belirlemeyi amaclamaktadir.
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Bu konu Uzerinde gerceklestirilebilecek birtakim calismalar,
bélge disindaki durumu ortaya koyma, bdylece yiyecek-icecek giri-
simcilerinin yavas yemek uygulamalarina yénelik mevcut durumla-
rinin genellestiriimesine olanak saglanma acisindan énem arz ede-
cektir.
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